
Zastosowanie:
NDO-AL 14/103 H-C.I.P. jest silnie alkalicznym œrodkiem do gor¹cego mycia tanków, 
cystern, pasteryzatorów przep³ywowych, urz¹dzeñ w mleczarniach i innych zak³adach 
przemys³u spo¿ywczego i browarniczego. Doskonale nadaje siê do stosowania jako œrodek 
myj¹cy w maszynach do mycia skrzynek, pojemników itp. Szczególnie polecany przy myciu 
urz¹dzeñ po produkcji majonezu, ketchupu, form serowarskich  wszêdzie tam gdzie istnieje 
potrzeba umycia powierzchni z tzw. t³uszczy ciê¿kich.

W³aœciwoœci: 
NDO-AL 14/103 H-C.I.P jest œrodkiem nie pieni¹cym, usuwaj¹cym efektywnie t³uszcz, 
bia³ko, pozosta³oœci organiczne.

Sposób u¿ycia i dozowanie:
Czas mycia :    10 - 120 minut

o
Temperatura:   50 - 90 C
Dozowanie:      0,5 - 2,0 %
Dozowanie i czas dzia³ania zale¿eæ bêdzie od stopnia twardoœci wody, stopnia zabrudzenia  
oraz temperatury.

Sk³ad:
Wodny roztwór wodorotlenku potasu, wodorotlenku sodu i EDTA.

Dane produktu:
Gêstoœæ:         1,35 kg/l
Wartoœæ pH: 14,0
Przechowywanie; w dodatniej temperaturze, w oryginalnym, zamkniêtym opakowaniu.
UWAGA!
Preparat ¿r¹cy. Chroniæ rêce i oczy. Stosowaæ rêkawice i odzie¿ ochronn¹. 
W przypadku kontaktu ze skór¹, oblane miejsca dok³adnie zmyæ wod¹.
Chroniæ przed dzieæmi.

Opakowania:  pojemniki 20 l.
Atest Pañstwowego Zak³adu Higieny H¯/13125/00

Prod. nr 948

NDO-AL 14/103 H - C.I.P.
Silnie alkaliczny œrodek do gor¹cego mycia

NorDen Sp. z o.o. - Biuro Handlowe 30-740 Kraków, ul.Pó³³anki 23, tel. 012 658 48 70, fax 012 658 53 14
POST BOX 35, 30-681 Kraków 47


